
                                                              

        30€ TTC à emporter ou 32€ TTC en livraison 

Samedi 19 juin (soir) et    

Dimanche 20 Juin (midi) 

Nous vous proposons en entrée aux choix :  
 

- La variation autour de la mer du Nord (Le canon de gravelax de saumon à 

l’aneth, les cromesquis de crevettes grises persil frit, la St Jacques rôtie sauce 

d’un waterzoi à la bière blanche)  

Ou  

- Le feuilleté de ris de veau et d’écrevisses sauce façon Nantua, jetée 

d’épinard frais  

 
Nous vous proposons en plat aux choix : 
 

- Le magret de canard IGP Sud-Ouest, premières cerises, sauce à la bière 

rouge, crumble de pain d’épice  

Ou 

- La dorade royale à la plancha, palourdes, légumes printaniers, beurre blanc 

Nantais   

 
Nous vous proposons en dessert aux choix :  
 

- L’assiette gourmande de desserts comprenant :  
* Le tiramisu au biscuit rose et champagne, fraises du pays  

* La chouquette café 100% Arabica, dans l’esprit d’un Irish coffee  

* La tartelette au citron, deux meringues, croustillant citron  

* Le carrément chocolat  
 

 

 Réservation : (Du lundi au vendredi 18H dans la limite des stocks disponibles) 

Par téléphone : 06.46.44.31.60 
(N’hésitez pas à nous laisser un message, sms ou un mail. Nous vous rappellerons dès que possible) 

 

Par mail : carre.bistronome@gmail.com 
 

Zone géographique livraison : 20km autour de Saint Omer 

(Possibilité de livraison exceptionnelle au-delà de 20km n’hésitez pas à nous contacter) 

 
A emporter au Drive Carré Saint Martin (53 rue du Fond Squin 62500 SAINT MARTIN AU LAERT) 

 

 

mailto:carre.bistronome@gmail.com

